Informations

Pour qui ?
Formations destinées aux patrons, ouvriers ou
indépendants en boucherie-charcuterie.

Qu’est-ce quiestinclus ?
Les matiéres premiéres, le support écrit ainsiqu'un
repas sont compris dans lajournée.

Que dois-je porter ?
Le port de la tenue professionnelle est obligatoire.

Puis-je participer a plusieurs themes ?
Vous pouvez participer a autant de themes que
vous le souhaitez.

Comment annuler ma participation ?
Encasd'annulation, nous vous remercions de nous
prévenirminimum48h al'avance.

Quel estle prix de la formation ?

Que vous soyezindépendant ou ouvrier,
toutes nos formations sont gratuites grace
alinterventionde Transfo Viande.
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FORMATION

CENTRE DE FORMATION
SECTEUR ALIMENTAIRE

SEPTEMBRE A DECEMBRE 2024



Calendrier Démonstrations
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EP|CU R|S SPECIALITES FESTIVES ET DEGUSTATIONS

Rendez-vous surepicuris.be pour CENTRE DE FORMATION
découvrirles descriptifs des themes SECTEUR ALIMENTAIRE

8 OCTOBRE

Comment préparer des repas ‘
10/12 pour 40 personnes avec une 9:00 A 17:00
épaule de porc?

Toutes les formations boucherie De9:00a17:00
25/08 Les additifs 9:00 A 17:00 et charcuterie sont gratuites
30/09 Cuisine traditionnelle 9:00 A 17:00
etré-évolution » N -
» . | Sebastien Coirier
110 10idées pourunbrunchmaison,  g.0p17:00 . i
lanouvelle tendance Meilleur ouvrier de France
8/10 mor 9:00 A 17:00
Sébastien Coirier LES RECETTES
14/10 Les boudins de féte 9:00A17:00 Magretde canard aux griottes et aux pommes caramélisées
e . ) Médaillons de boeuf aux échalotes confites
15/10 Créations et productions 9:00 A 17:00
pourdes banquets Supréme de volaille aux truffes
23/10 Créer un comptoir attractif 9:00 A17:00 Rubik cube de dinde auxgirolles
JOUR1 P Chateaubriand fagonRossini
am Conservation 3:00A17:00 ¢
Déme devolaille al'orange accompagné de sa sauce
511 Le menu deréveillon 9:00 A 17:00
duboucher-traiteur ' ’ Blche de volaille forestiere
JOUR2 N i 1 Melonnette de cailles
12/11 Conservation 9:00 A17:00
Cannette aufoie gras et figues confites
13/11 Le foie gras 9:00 A 17:00 .
Trompe|'ceilen Boule de Noél
18/11 Accord charcuteries-fromages ~ 9:00 117:00 Rosette de cochonaux fruits secs
) Ballotine de volaille aufourme d'Ambert et aux poires
19/ Snacking 9:00 A17:00
Dégustationdes produits
2/12 Les terrines 9:00 A17:00
3nz2 Les grillades alaplancha 9:00 A 17:00 Epiczrisl EBh‘éméer
ue delaDreve,
Plus de formations 6600 Bastogne
9/12 Lunch al'emporté 9:00 A 17:00 etde démonstrations www.epicuris.be
surnotresite!



